METIERS DE L'HOTELLERIE
RESTAURATION

Métiers accessibles avec la certification de Sommelier -
caviste - ambassadeur en gastronomie — RNCP n°35867

4 222 offres demploi du 13/07/2021 au 13/07/2023 ciblent la certification et les
métiers suivants :

Sommelier [ Sommeliére (45%)
Sommelier-caviste | Sommeliére-caviste (33%)
Chef sommelier /| sommeliere (16%)

Commis sommelier /| Commise sommeliére (7%)

Les secteurs d'activité qui recrutent :

Hypermarché (13,69%)

Restauration traditionnelle (9,48 %)

Supermarchés (7,96 %)

Autres commerces de détail alimentaires en magasin spécialisé (6,04 %)
Restauration de type rapide (4,84 %)

Hétels et hébergement similaire (2,12 %)

Autres métiers :

Sommelier-caviste [ Sommeliére-caviste — 4743 offres d’emploi
Caviste — 978 offres d’'emploi
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Au total 4 222 offres d’emploi :

Niveau de formation requis (") Niveau d'expérience requis

= (—

CAPBEP
42.36%

Secteurs d'activité

T
Nombre d'occurences Tendance
Secteur d'activité ¢ dans les offres d'empiloi « 1
Restauration 773 -
Commerce de détail, a Mexception 7 F
des automobiles et .']E.'—. !_:l'::_r: 2s
Hébengement 514 -
Enseignement 231 -
70 - .I
Commerce de 41 -
des automobiles et
Publicité et études de marché 34 -
Fabrication de boissons 17 -
Culture et production animale 9 —
chasse et services annexes
Activités immobibéres 8 —
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Salaire annuel en K€ brut

€

Connaissances

P
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Précisions sur les métiers dont les compétences font
majoritairement le lien avec les blocs de compétences de la
certification:

- Sommelier [ Sommeliére (45%)

Analyse des offres d’emploi (1895)_:

Niveau de formation requis (”) Niveau d'expérience requis
el =
| — el

Secteurs d'activité

[l

MNombre d'occurences Tendance
Secteur dactivité & dans les offres d'emploi « -

s
raement 300 e

mmerce de détail, § rexcepton 188 -~
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Compétences &

Présenter la carte des vins, conseiller les clients et
prendre la commande

‘Concevoir la carte des vins et des boissons selon le
type de cuising, la situation geéographique

Préparer be vin sélectionné (mise en température,
décantation, ...), choisir I3 verrene adaptée et servir le
chient

Organiser une cave selon les caractéristiques des
bouteilles

Gérer une cave 3 vins

Sélectionner et acheter des vins auprés de
viticulteurs, grossistes, ...

Présenter des vins lors de visites de domaines, de
caves et faire procéder a des dégustations

Déterminer le prix de vente d'un vin

Promouvoir un produit lors d'une animation
commerciale

Suivre I'état des stocks

Connaissances

ao

Techniques de service des vins
(décantation, aération, ...

Oenologie

Législation des vins et spiritueux

Techniques de conservation des vins

Techniques de dégustation

Langue étrangére - Anglais

Gestion des stocks et des
-

Histoire des vignobles

Salaire annuel en K€ brut

€

P
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- Chef sommelier [ sommeliére (16%)

Analyse des offres d’emploi (657)

Niveau de formation requis (")

il
|

Secteurs d'activite

MNombre d'occurences dans Tendance
Secteur d'activité ¢ les offres d'emploi «

-

Niveau d'expérience requis

J
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Compétences s

Concevoir la carte des vins et des boissons selon le
type de cuisine, la situation géographique

Présanter 1o carte 95 ving, Conseller s chents &t
prendre la commande

Organiser une cave saion kes caractérstiques des
bouteilles

Préparer e vin sdlectionnd (mise en tempdrature,
décantation, ...}, choisir ka verrerie adaptée et servir le
chent

Giérer une cave & vins

Promouvoir un produit lors d'une animation
commerciale

Sélectionner et achater des vins auprés de
viticulteurs, grossistes, ...

Déterminer le prix de vente d'un vin

Brésenter des vins lors g visites de domaines, de
caves et faine procéder A des dégustations.

Coordonner Factivité d'une équipe

HEAREIR IR IR

Salaire annuel en K€ brut

€
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- Sommelier-caviste [ Sommeliére-caviste

Analyse des offres d’emploi (1374)_

Niveau de formation requis (*) ‘ Niveau d'expérience requis
- s
i (=]

1-2ans Débutant
34.13% 54.95%

/Bac+2 29.61%

Secteurs d'activite

e

Mombre d'occurences Tendance
Secteur d'activité s dans les offres d'emploi L
Commerce de detail, a Nexception 213 -~
des automobiles et des motocycles
Enseignemer . 4
n .
excep 32 v
-
SoCiIaux -
ebergemen
utre tivités spé == L
sSCientimg ett u
re et prod on an = 2 -
I e et se €5 annexes
s de | n t b
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Compétences &

mumuﬁuummm“
type de cuisine, la situation géographique

Présenter la carte des vins, conseiller les clients et
prendre la commande

Gérer une cave a vins

QOrganiser une cave selon les caractéristiques des
pouteilles

Sélectionner et acheter des vins auprés de
viticulteurs, grossistes, ...

Présenter des vins lors de visites de domaines, de
caves et faire procéder & des dégustations

Préparer ke vin sélectionné (mise en température,
décantation, ...}, choisir la verrerie adaptée et servir le
client

Déterminer le prix de vente d'un vin

Coordonner I'activité d'une équipe

Promouveir un produit lors d'une animation
commerciale

Salaire annuel en K€ brut

€

Connaissances

as

Connaissances ¢

Association mets/vins

Techniques de service des vins
(décantation, aération, ...)
Oenolcgie
Législation des vins et spiritueux
Techniques de conservation des vins
Techniques de dégustation

Types de cépages (ampélographie)

P
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- Caviste

Analyse des offres d’emploi (978)

Niveau de formation requis (*) Niveau d'expérience requis
= =
Bac + 3/4 (8.91%) 5-10ans (1.78%)

CAP/BEP (10.11%) Bac + 2 (31.91%) 2-5ans (21.35%)

Niveau Bac [17.55%) — TR Débutant (47.57%)

Bac + 5 ou plus (31.91%) /

1-2ans (29.3%)

@ Bac+2 @ Bac+5ouplus @ Niveau Bac @ CAP/BEF @ Bac+ 3/4
Sans qualification
Débutant @ 1-2ans @ 2-5ans @ 5-10ans

g &

Secteurs d'activité

Nombre d'occurences
dans les offres d'emploi Tendance

Secteur d'activité -
Industrie des eaux de table 150 -
Production de boissons 147

alcooligues distillées

Fabrication de vins 134 -
effervescents
Production de boissons 123 -

rafraichissantes

Fabrication de biére 79 -
Culture de la vigne 52 -
Commerce de gros 46

(commerce interentreprises)

de boissons

Conseil pour les affaires et 42 -

autres conseils de gestion

Vinification 28 -

Commerce de détail de 28 -
boissons en magasin
spécialisé /
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Compétences

Réaliser la mise en fits ou en bouteilles, le

bouchage, I'Stiguetage du vin, du cidre, de la
bigre, ...

Conseiller des clients sur I'association de mets
at boissons

Ajuster le dosage des ingrédients d'un alcool

Conditionner des produits avant une opération
de fermentation

Effectuer et suivre les étapes d'élaboration
d'un alcool

Conclure une vente

Préparer les commandes

Réaliser une gestion comptable

Entretenir une machine ou un équipement

Entretenir des locaux

Connaissances

ao

Nombre d'occurences dans les

Connaissances offres d'emploi -

Tendance

-

Oenologie du cidre 682

Oenologie 680

Sommellerie g42

Dégustation
d'assemblages de vins

618

Maltage de céréales 804

Viticulture 600

Vignobles et appellations

Caracteristigues des
spiritueux

WVinification

Brassage de céréales

Minimum

20

Salaire annuel en K€ brut

€

Maximum

64

P
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- Commis sommelier [ Commise sommeliére (7%)

Offres d’'emploi (278):

Niveau de formation requis (%) Niveau d'expérience requis
. =

Deébutant
CAP/BEP 74.12% 64.39%

@ CAP/B
.
Secteurs d'activité
L]
Nombre d'occurences Tendance
Secteur d'activité $ dans les offres d'emploi « s
testauration 98 -

Hébergement a0 -

J
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Compétences s

Présenter la carte des vins, conseiller les chents et
prendre |4 commande

Préparer ke vin sélectionné (mise &n température,
décantation, ..}, choisir la verrerie adaptée at servir le
client

Organiser une cave selon kes caracténstiques des
bouteilles.

Concavair 1a carte des ving &t des DOISIons selon le
type de cuisine, la situation géographique

Gérer une cave & vins

Sélectionnar at acheter des ving auprés de
viticulteurs, grossistes, ...

Présenter des vins lors de visites de domaines, de
caves et faire procéder & des dégustations

Déterrniner e prix de vente d'un vin

Suivre létat des stocks

Former du personnel b des procédures et techniques

Salaire annuel en K€ brut

€

Connaissances

as

Types de cépages (ampélographie)

Techniques de service des vins
(décantation, aération, ..)

Oenologie
Législation des vins et spiritueux
Techniques de dégustation
Appréciation sensorielle des vins

Techniques de conservation des vins

Principes de 3 relation chent

Langue étrangére - Anglais

P
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Analyse des offres d’emploi ciblant les compétences du bloc 1de la

certification:

Formation ciblant la compétence :

[intitulé |Niveau |Localisation(s) | |pated |Volesd'accas | ilité [type de certification [
Technicien viticulture oenc Niveau Bac France INSTITUT DE FORMATION EF 14-10-2025 Etudiant Apprentissage FcOuvrier /Ouvriére en produ Titre RNCP INSTITUT DE FORMATION EP
Certification inventaire: DE Sans niveau spécifique France UNIVERSITE DU VIN 05-07-2024 Formation continue Oenologue Vendeur /Vend: Certification inventaire  UNIVERSITE DUVIN

BP: Sommelier Niveau Bac

BP: Sommelier Niveau Bac

Autre -Un des meilleurs ou' Bac +2

Conseiller en sommellerie Bac+2

Conseiller en sommellerie Bac+2

Sommelier de restauration Niveau Bac
Certification inventaire: Co Sans niveau spécifique
IYTHOLOGUE Bac+2

Certification inventaire: Ce Sans niveau spécifique
Certification inventaire: Ce 5ans niveau spécifigue
Certification inventaire: Ce Sans niveau spécifique
Sommelier - caviste - amba: Niveau Bac
Sommelier-conseil caviste Niveau Bac
Sommelier-conseil caviste Niveau Bac
sommelier-conseil caviste Niveau Bac

Chef de projets marketing e Bac +2

Ahuy, Cate-d'Or, Bourgogn: ARIQ CHRD BOURGOGNE-FI 01-01-2024
Beaune, Cote-d'Or, Bourgoj CFPPABEAUNE 01-01-2024
France Ministére de |'Education na 01-01-2024

Saumnur, Maine-et-Loire, Pa Le secret des papilles 21-12-2023
Angers, Maine-et-Loire, Pay Le secret des papilles 21-12-2023
France LYCEE POLYVALENT ALGOUI 30-03-2023
France SCALISI*CHRISTIANS 10-09-2022
France INSTITUT DE FORMATION EF 05-07-2022
France AGRITEL 31-12-2021
France ECOLE DES VINS ETSPIRITUE 31-12-2021
France ECOLE DES VINS DEBOURGK 31-12-2021
France FRANCK THOMAS FORMATI 04-10-2021
Landersheim, Bas-Rhin, Gre AIVA 21-07-2021
Landersheim, Bas-Rhin, Grz AIVA 21-07-2021
France Université du vin (UDV) 21-07-2021

Montpellier, Hérault, Occit Institut Supérieur duVin  21-07-2021

Apprentissage Formation ( Sommelier / Sommeliére Ci Brevet professionnel

Apprentissage Formation ¢ Sommelier / Sommeliére Cl Brevet professionnel
Serveur / Serveuse en restat Titre RNCP

Etudiant A i Ft Oenal ial / C: Titre RNCP

Etudiant Apprentissage FcOenologue Commercial / C: Titre RNCP

Etudiant Formation contit Sommelier / Sommeliére Ci Titre RNCP

Formation continue Vendeur / Vendeuse en vins Certification inventaire

Apprentissage Formation ¢ Conseiller / Conseillére en ¢ Titre RNCP

Formation continue Acheteur [ Acheteuseimpo Certification inventaire

Formation continue Oenclogue Maitre / Maitres Certification inventaire

Formation continue Primeuriste Sommelier / Sc Certification inventaire

Etudiant Apprentissage FiVendeur /Vendeuseen pro Titre RNCP

Formation continue Contr Vendeur /Vendeuse rayon 1 Titre RNCP

Formation continue Contr Vendeur / Vendeuse rayon 1 Titre RNCP

Formation continue Contr Vendeur [ Vendeuse rayon 1 Titre RNCP

Etudiant Formation contir Représentant / Représentar Titre RNCP

Métiers ciblant la compétence du bloc 1:

MINISTERE DE L'EDUCATION
MINISTERE DE L'EDUCATION
MINISTERE DE L'EDUCATION
CAFA FORMATION

CAFA FORMATION

LYCEE POLYVALENT ALGOUL
SCALISI*CHRISTIAN/
INSTITUT DE FORMATION ER
AGRITEL

ECOLE DES VINS ET SPIRITUE
ECOLE DES VINS DE BOURG(
FRANCK THOMAS FORMATI
UNIVERSITE DUVIN
UMNIVERSITE DUVIN
UNIVERSITE DUVIN
INSTITUT SUPERIEUR DU VIt

Métier
sur2ans

Nombre d'offres d'emploi | Niveau d'étude

Niveau d'expérience

Salaire médian Secteur d'activité

Famille

Sommelier-caviste / Somm

4743 CAP/BEP 1-2ans

21 Restauration traditionnelle Sommel lerie

/5
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